
Sted og tid: 
Kurset arrangeres på Ersgard på Stjørdalen, i flotte omgivelser 
10 minutter fra flyplassen på Værnes, 15.-16.januar og  
12.-13.februar.

Kursets innhold: 
Kurset er et ”A til Å-kurs” i produksjonen og inneholder mange 
temaer som er svært aktuelle i praktisk eggproduksjon. Det 
legges stor vekt på basiskunnskaper. Dyrevelferd går ig jen 
som en rød tråd i programmet. Kurset dekker det offentlige 
kravet om dokumentasjon av kompetanse i henhold til 
holdforskrif ten.

Kursavgift: 
Kr 3500,- for Norturamedlemmer. For andre, tredje osv 
deltaker pr bruk kr 3000,-. For andre kr 4500,-.
Vi selger Fjørfeboka (ny utgave 2016) til redusert pris  
kr 380 (ordinær pris kr 480)

Overnatting: 
Kursstedet har til sammen 27 sengeplasser. Enkeltrom med 
frokost kr 750 pr natt .

Påmelding: 
Påmelding til Nortura ved Sverre Rædergård, e-post sverre.
redergard@nortura.no eller tlf/sms 40864575 senest  
fredag 21.desember. Eller til din lokale produksjonsrådgiver.

FJØRFESKOLE
FOR EGGPRODUSENTER I 2019

Tirsdag 15. januar 2019 

0930 – 1000 Kaffe, registrering
1000 – 1015 Introduksjon av kurset
1015 – 1245 Innføring i dyrevelferd og etikk i 

husdyrholdet, Sverre Rædergård, Nortura
1245 – 1345 Lunsj
1345 – 1645 Anatomi og fysiologi inklusiv 

disseksjonsøvelse, Trond Pedersen, Nortura 
1700 – 1800 Gruppearbeid 
1830  Middag og sosialt samvær

Onsdag 16. januar 2019 

0900 – 1115 Ernæring, fôr og fôring, Hanne Øverli, FK Agri
1115 – 1215 Lunsj
1215 – 1430 Ventilasjon og klima i hønsehus, Sivert 

Johansson, ventilasjonskonsulent, Sverige
1445 – 1530 Lys til verpehøns: lysoppfattelse og lyskvalitet , 

Tone Beate Hansen, Animalia
1545 – 1700 Eggkvalitet , Hannele Hestetun, Nortura

Tirsdag 12. februar 2019 

0930 – 1000 Kaffe
1000 – 1130 Helse og sykdom hos verpehøns,  

Trond Pedersen, Nortura 
1130 – 1230 Lunsj
1230 – 1400 Smitteforebygging, rengjøring og 

desinfeksjon, Thorbjørn Refsum, Animalia
1415 – 1530 Gruppearbeid
1545 – 1715 HMS i hønsehuset
1800  Middag og sosialt samvær

Onsdag 13. februar 2019 

0900 – 1030 Produksjonskontroll og produksjonsstyring, 
Hildebjørg Haugan, Nortura

1045 – 1130 Kvalitetssystem (varemottakerkrav, KSL),  
Brit Våga, Nortura

1130 – 1230 Lunsj
1230 – 1400 Fra innsett til avliving: Rutiner g jennom 

innsettet , Brit Våga
1400 – 1500 Oppsummering, avslutning og utdeling av 

deltakerbevis


